
[Brauer und Mälzer/zur Brauerin und Mälzerin]

Stellungnahme für/gegen Wiedereinführung der Meisterpflicht

Unterlagen:
 Stellungnahme vom 27.05.2019

Berufsausbildungsverordnung: Verordnung über die Berufsausbildung zum Brauer und Mälzer/zur Brauerin und Mälzerin
(Brau/MälzAusbV 2007)
https://www.gesetze-im-internet.de/brau_m_lzausbv_2007/BJNR018600007.html

Meisterprüfungsverordnung: Verordnung über das Berufsbild und über die Prüfungsanforderungen im praktischen und im
fachtheoretischen Teil der Meisterprüfung für das Brauer- und Mälzer-Handwerk (Brauer- und Mälzermeisterverordnung –
BrauMMstrV vom 15.08.1996)
https://www.gesetze-im-internet.de/braummstrv/BJNR132900996.html

Tarifbindung Tarifvertrag zwischen dem Verband Private Brauereien Bayern e.V. und der Gewerkschaft Nahrung-Genuss-Gaststätten – Stand:
02.05.2018 (neue Tarifverhandlungen beginnen am 24.06.2019) - Anlage

Kriterium Berufsbild/Beleg

Gefahrgeneigtheit: Schutz von Leben und
Gesundheit

Beispiele für gefahrgeneigte Tätigkeit (1) Dem Brauer- und Mälzer-Handwerk sind folgende Tätigkeiten zuzurechnen:
1. Herstellung von Malzen,
2. Herstellung und Abfüllung von Bieren und alkoholfreien Getränken.
(2) Dem Brauer- und Mälzer-Handwerk sind folgende Kenntnisse und Fertigkeiten
zuzurechnen:
1.Kenntnisse der berufsbezogenen Roh-, Hilfs- und Betriebsstoffe,
2. Kenntnisse der Herstellung von Malz, insbesondere Aufbereitung und Lagerung
der Rohstoffe, Weichen, Keimen und Darren,
3. Kenntnisse der Herstellung und Abfüllung von Bier, insbesondere
Würzeherstellung, Gärung, Lagerung und Filtration,
4. Kenntnisse der Herstellung und Abfüllung alkoholfreier Getränke,
5. Kenntnisse der berufsbezogenen Hygienevorschriften und Reinigungstechniken,
6. Kenntnisse der biologischen und der chemisch-technischen Betriebs- und
Qualitätskontrolle, insbesondere der Rohstoff-Analyse,
7. Kenntnisse über Qualitätsmanagement,
8. Kenntnisse der berufsbezogenen Physik, Chemie, Mathematik und Biologie,



insbesondere Mikrobiologie,
9. Kenntnisse der Mälzereianlagen, insbesondere Aufbereitung der Rohstoffe,
Weich-, Keim- und Darranlagen,
10. Kenntnisse der Brauereianlagen, insbesondere Schroterei, Würzeherstellung,
Gärung, Lagerung, Filtration und Abfüllung,
11. Kenntnisse der berufsbezogenen Energieversorgungs- und
Umweltschutzanlagen,
12. Kenntnisse der berufsbezogenen Prozeßautomation,
13. Kenntnisse der berufsbezogenen Vorschriften, insbesondere des
Lebensmittelrechts und der Vorschriften über den Betrieb von Schankanlagen,
14. Kenntnisse der berufsbezogenen Vorschriften des Umweltschutzes und der
rationellen Energieverwendung,
15. Kenntnisse der berufsbezogenen Vorschriften der Arbeitssicherheit und des
Arbeitsschutzes,
16. Kenntnisse der berufsbezogenen Ernährungslehre,
17. Kenntnisse der Etikettierung, Ausstattung, Verpackung, Logistik und
Vermarktung,
18. Beurteilen und Auswählen von Rohstoffen,
19. Herstellen von Malz, insbesondere Aufbereiten der Mälzereirohstoffe, Weichen,
Keimen und Darren,
20. Entkeimen, Wiegen und Lagern von Malz,
21. Schroten von Malz,
22. Maischen, Abläutern, Würzekochen, Ausschlagen und Würze behandeln,
23. Anstellen, Gären und Schlauchen,
24. Lagern, Nachgären und Klären,
25. Filtrieren und Haltbarmachen, insbesondere Kurzzeiterhitzen und
Pasteurisieren,
26. Abfüllen,
27. Einsetzen der technischen Anlagen, insbesondere Einrichten, Bedienen, Steuern
und Überwachen,
28. Steuern und Überwachen des Produktionsablaufes,
29. Durchführen berufsbezogener Analysen und Kontrollen sowie ihre
Dokumentation,
30. Reinigen und Desinfizieren,
31. Instandhalten der Brauerei- und Mälzereieinrichtungen sowie von
Schankanlagen

Gab es eine Veränderung des Berufsbildes von 2003 –
2019 in Hinblick auf Gefahrgeneigtheit,
- Ausbildungsverordnung
- Meisterprüfungsverordnung



- beruflichen Realität (inklusive Darstellung Veränderung
von Arbeitstechniken, nur Aspekt Gefahrgeneigtheit)?

Argumentation Gefahrgeneigtheit über Ausbildungsberufsbild:
gelbe Markierungen: Gefahrgeneigtheit

(1) Gegenstand der Berufsausbildung sind mindestens die im
Ausbildungsrahmenplan (Anlage) aufgeführten Fertigkeiten, Kenntnisse und
Fähigkeiten (berufliche Handlungsfähigkeit). Eine von dem Ausbildungsrahmenplan
abweichende Organisation der Ausbildung ist insbesondere zulässig, soweit
betriebspraktische Besonderheiten die Abweichung erfordern.
(2) Die Berufsausbildung zum Brauer und Mälzer/zur Brauerin und Mälzerin gliedert
sich wie folgt (Ausbildungsberufsbild):
Abschnitt A
Berufsprofilgebende Fertigkeiten, Kenntnisse und Fähigkeiten:
1. Hygiene,
2. Rohstoffe, Hilfsstoffe und Betriebsmittel,
3. Herstellen von Malz,
4. Herstellen von Würze,
5. Gären, Reifen, Lagern und Filtrieren von Bier,
6. Herstellen von alkoholfreien Erfrischungsgetränken und Biermischgetränken,
7. Abfüllen und Verpacken,
8. Getränkeschankanlagen und Produktpflege,
9. Technische Infrastruktur,
10. Warten; Steuern und Regeln;
Abschnitt B
Integrative Fertigkeiten, Kenntnisse und Fähigkeiten:
1. Berufsbildung, Arbeits- und Tarifrecht,
2. Aufbau und Organisation des Ausbildungsbetriebes,
3. Sicherheit und Gesundheitsschutz bei der Arbeit,
4. Umweltschutz,
5. Planen von Arbeitsabläufen, qualitätssichernde Maßnahmen,
6. Information und Kommunikation.

Schutz von Kulturgütern Beschreibung der relevanten Kulturgüter und der Tätigkeit
mit den Kulturgüter, Beispiele?

Antrag des Baden-Württembergischen Brauerbundes e.V. und der betroffenen
Verbände/Organisationen zur Aufnahme in das bundeweite Verzeichnis des
immateriellen Kulturerbes vom 20.05.2019 - Anlage

Immaterielles Kulturgut der UNESCO?

Verwandtschaft von Berufen



B1 -
zulassungsfreie
Handwerke

Lehrlingsbestand zum 31.12.

98 99 00 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10 11 12 13 14 15 16 17 18

Brauer und
Mälzer

213 192 182 184 195 180 197 191 199 180 181 174 167 167 172 190 198 219 217 249 262

Gesellenprüfungen Bestanden

98 99 00 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10 11 12 13 14 15 16 17 18

Brauer und
Mälzer

47 76 70 57 68 69 64 63 56 75 52 52 69 68 46 66 66 49 75 68 69

Bestandene Meisterprüfungen
98 99 00 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10 11 12 13 14 15 16 17 18

Brauer und
Mälzer

66 39 47 39 59 55 56 31 75 41 48 66 50 68 39 66 44 62 65 76 76
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